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”Pro Kala” — sertifikaatti voidaan myontaa kalastusyritykselle, joka toiminnassaan
tayttaa alla olevat vaatimukset.

1.

YRITTAJAA KOSKEVAT VELVOITTEET

Kylld Ei

a) | kalastaja on rekisterdity ammattikalastajarekisterin ryhmaan 1

b) | kalastaja on rekisteroity ennakkoperintarekisteriin ja arvonlisaverovelvollisten
rekisteriin

c¢) | kalastaja on suorittanut hygieniaosaamistestin

Auditoijan huomioita kohdasta 1

2. LAINSAADANNON POHJALTA TULEVAT VELVOITTEET

Kylld Ei

2A.

Kalastaja noudattaa kalastustoiminnassaan kalastuslainsaadannon
vaatimuksia

Auditoijan huomioita kohdasta 2 A




2 B. Aluksella tapahtuva toiminta tayttaa seuraavat kriteerit

Kylla Ei
a) |aluksella tapahtuva toiminta on ilmoitettu alkutuotannoksi kunnalliselle
elintarvikevalvontaviranomaiselle. Alkutuotannolle on kirjallinen
omavalvonnan kuvaus ja siihen liittyva kirjanpito
b) | kalastaja tainnuttaa ja verestaa alkutuotantoasetuksessa luetellut kalat

jaavesi -seokseen heti pyynnin yhteydessa. Jaa on puhdasta ja se
sailytetaan kannellisissa puhtaissa astioissa

c)

sellaisia kaloja, jotka ovat kuolleita ennen vedesta nostamista, voidaan
kayttaa vain, jos niiden elintarvikehygieeninen laatu ei ole heikentynyt

d)

perattavat kalat huuhdellaan perkaamisen jalkeen puhtaassa vedessa

e)

kalastaja huolehtii siita, etta kalat pysyvat 0 - +3 asteen lampdtilassa myos
kuljetuksen ajan

Auditoijan huomioita kohdasta 2 B

2 C. Maissa tapahtuva toiminta tayttaa seuraavat kriteerit
Jos kalastaja kasittelee kalaa maissa, hanella on oltava sita varten elintarvikehuoneisto.

Kylla Ei

a) |kalojen kasittelytila on kunnallisen elintarvikevalvontaviranomaisen
hyvaksyma joko elintarvikehuoneistoksi tai ilmoituksenvaraiseksi
elintarvikehuoneistoksi

b) |elintarvikehuoneistolle on kirjallinen omavalvontasuunnitelma ja siihen
liittyva kirjanpito

c) |kalastaja huolehtii siita, etta elintarvikehuoneistoon tulevat kalastustuotteet
pysyvat 0 - +3 asteen lampodtilassa niiden mahdolliseen jatkokasittelyyn
saakka

d) |elintarvikehuoneistoon perkaamattomina vastaanotettavat kalat perataan
viipymatta eran tuonnin jalkeen

e) |eri vuorokausina nostetut kalastustuote-erat pidetaan erillaan toisistaan

f) |kalastaja huolehtii siita, etta tuotteet pysyvat vaaditussa lampétilassa myds
varastoinnin ja kuljetuksen aikana tuotteiden luovutushetkeen saakka

g) |kalastaja varastoi, kuljettaa ja toimittaa kalastustuotteensa myyntiin

tarkoituksenmukaisissa, puhtaissa laatikoissa




Auditoijan huomioita kohdasta 2 C

2 D. Kalastajan tuotteet on voitava jaljittaa

Kylld Ei

a)

kalastaja toimittaa tuotteidensa mukana alkutuotanto- tai laitosasetuksen
mukaisen asiakirjan, jonka perusteella tuote voidaan jaljittaa. Asiakirjassa ja
pakkauksessa / kuljetuslaatikossa on hyvin esillda myds sertifioidun
kalastusyrityksen merkki (logo)

b)

valmiiksi pakatuissa tuotteissa on pakkausasetuksen mukaiset merkinnat

Auditoijan huomioita kohdasta 2 D

2 E. Yleinen siisteys, ymparistosta huolehtiminen seka jatteiden kasittely tayttavat

seuraavat kriteerit alkutuotantopaikalla ja maalla olevissa tiloissa

Kylld Ei

aluksen, rannan, kalan kasittelytilojen ja kuljetusvalineiden yleisilme on siisti

aluksella syntyvien jatteiden kasittelyssa noudatetaan alusjatelain
maarayksia

maissa syntyvien jatteiden kasittelyssa noudatetaan jatelain ja sivutuote-
asetuksen maarayksia

haittaeldintorjunta on hoidettu (omavalvonnan kuvauksen mukaisesti)

laitteet ja kasittelypinnat suojataan seisonta-aikana (omavalvonnan
kuvauksen mukaisesti)







Auditoijan huomioita kohdasta 2 E

3. MUUT KUIN LAKISAATEISET VELVOITTEET

Kylld Ei

a) | valikoivaa isorysapyyntia harjoittava kalastaja kayttaa koentavaiheessa
koentapussia tai muuta vastaavaa vesiastiaa, mika mahdollistaa kalan
vapauttamisen tarvittaessa eldvana ja vahingoittumattomana

b) | kalastaja kayttaa aluksessaan mahdollisimman vahan ymparistda rasittavia
moottoreita, polttoaineita ja voiteluodljyja

Auditoijan huomioita kohdasta 3




Muita huomioita:




LITE 1

KALASTUSYRITYKSEN SERTIFIOINTI

Perusteet toiminnan arvioinnissa kaytettavalle kriteeristolle

2. LAINSAADANNON POHJALTA TULEVAT VELVOITTEET

2 A. KALASTUSLAINSAADANNON ASETTAMAT VELVOITTEET

Luettelo on laadittu kalastuslain (286/1982) (=KL), kalastusasetuksen (1116/1982)
(=KA) ja Itameren teknisten saadosten (EY 2187/2005) (=IMT) pohjalta

[tdmeren uudet tekniset saadokset astuivat voimaan vuoden 2006 alusta. Saantdjen
soveltamisala on rantaviivaan saakka (aikaisemmin perusviiva 4 mpk).

Suomen kalastuslaki ja -asetus ovat talla hetkella osittain ristiridassa Iltameren saaddsten
kanssa. Ristiriitakohdissa Itameren saadokset menevat kansallisten saaddsten ohi.
Kalastuslakia ja -asetusta tullaan paivittamaan ajan tasalle.

*kalastusoikeus maaritellaan KL 5 § - 20 §:ssa (kalastusoikeus perustuu vesialueen
omistukseen, kalastuslupaan, yleiskalastusoikeuteen tai laissa saadettyyn muuhun
erityiseen oikeuteen)

*kalan kulun turvaamisesta kalastusta harjoitettaessa saadetaan KL 23 § - 28 §:ssa

*pyydyksista, rauhoitusajoista, alamitoista, pyyntirajoituksista ja kalastustuotteista
saadetaan yleisella tasolla KL 20 § - 42 §:ssa ja KL 92 § - 95 §:ssa. Tarkemmat
maaraykset ovat kalastusasetuksessa ja Itameren saadoksissa:

opyydysten maaritelmat ja rakenne KA5§-8a§

opyydysten kayttotavat KA 9 § - 13 § ja 21 §, passiiviset pyydykset (mitat ja
vedessa oloaika) IMT 8 artikla, aktiiviset pyydykset IMT 5 ja 6 artikla

opienimmat sallitut silmakoot
-lohi, silakka, kilohaili, turska, valkoturska, kampela, piikki-, puna-, hieta-,
kieli-, silo- ja pikkupaakampela seka tuulenkala IMT 3 artikla ja liite 3
-muut lajit KA14 §-15§

opyydysten merkinta KA 16 §
orauhoitusajat KA 17 §
okalojen alamitat
-lohi, meritaimen, turska, ankerias, kampela, puna-, piikki- ja silokampela

IMT 14 artikla, 15 artikla ja liite IV
-muut lajit KA 19 §



olohen ja meritaimenen pyyntia koskevat rajoitukset IMT 17 artikla

Kalastusalue voi antaa maaraajaksi tiettya vesialuetta koskevia asetuksesta
poikkeavia maarayksia pyydysten kayttamisesta tai sallitusta silmakoosta (KL 32

§).
*Edellisten lisaksi kalastusta saadellaan erikseen annettavilla asetuksilla.

Suomen alueelliset kalatalouden neuvontajarjestot valittavat vuosittain paivitettavaa
julkaisua “Kalastussaadokset”, josta I0oytyy mm. ajantasainen kalastuslaki ja
kalastusasetus. Saadokset l0oytyvat lisaksi internetistda Suomen saaddskokoelmasta
osoitteesta www.finlex.fi.

ELINTARVIKKEITA KOSKEVAN LAINSAADANNON ASETTAMAT VELVOITTEET

2 B) ALKUTUOTANTOPAIKALLA
(myos kriteeriston kohdan 2 D jaljitettavyysvaatimukset 10ytyvat tasta osiosta)

Alkutuotantopaikalla eli veneessa tai aluksessa kalastaja noudattaa alkutuotanto-
asetuksen maarayksia (MMMa 134/2006 Asetus alkutuotannolle elintarviketurvallisuuden
varmistamiseksi asetettavista vaatimuksista, kalastustoimintaa koskevat osat).

Asetuksessa esitetddn vaatimukset alkutuotannolle sekd alkutuotantopaikalla
tapahtuvaan alkutuotannon tuotteiden kasittelyyn, varastointiin ja kuljetukseen
silloin, kun tuotteiden luonnetta ei ole merkittavasti muutettu seka alkutuotannon
tuotteiden kuljetukseen pois alkutuotantopaikalta.

Asetuksen paakohdat ovat:
*kalastajalla on oltava alkutuotantopaikan omavalvonnasta kirjallinen kuvaus (8 §)

Omavalvonta on elintarvikealan toimijan itse suunnittelemaa ja toteuttamaa
toimintaa, jolla tama pyrkii varmistamaan kasittelemiensa elintarvikkeiden
turvallisuuden asiakkaille saakka. Omavalvonnan avulla varmistetaan myds
elintarvikemaaraysten toteutuminen.

Omavalvontasuunnitelman kirjallisessa kuvauksessa on selostettava ainakin
seuraavat toimenpiteet siltd osin kuin ne koskevat alkutuotantoa:

-tilojen, laitteiden, sailididen ja kuljetusvalineiden puhtaanapito

-haittaelainten torjunta

-jatteiden kasittely

-henkiloston perehdyttaminen elintarvikehygieniaan ja tartuntatautien torjuntaan
(elintarvikealan toimijalla on oltava riittdvat tiedot kasittelemistadan elintarvikkeista ja
niiden hygieeniseen laatuun vaikuttavista tekijoista)

*kalastajalla on oltava kirjanpito asetuksessa saadetyista erityisista seikoista (9 §, 10
§, liite 1 luku 1)

Kirjanpidossa on oltava tiedot vahintaan seuraavista seikoista:


http://www.finlex.fi/

-pyydettyjen ja nostettujen kalastustuotteiden lajit seka pyyntialueet

-saaliiden lampdtilaseuranta

-havainnot sellaisista ymparistd- ja muista tekijoista, jotka voivat vaikuttaa
haitallisesti alkutuotannon tuotteisiin tai niista saatavien elintarvikkeiden laatuun
-kaloista ja esim. vedesta otetut naytteet ja I16ydokset

eveden, jota kalastaja kayttaa kalojen puhdistamisessa ja jaahdyttamisessa seka
alkutuotantopaikan pintojen, laitteiden ja valineiden puhdistamiseen ja huuhteluun on
oltava puhdasta (15 §)

-vedessa ei saa olla siind maarin vierasta hajua tai makua, eikd mydskaan
pienelioita, loisia tai vieraita aineita, etta vesi voisi vaarantaa tuotteiden
turvallisuuden

evaatimukset kalastusalukselta lahtevien kalastustuotteiden mukana toimitettavista
asiakirjoista esitetaan alkutuotantoasetuksen liitteen 3 luvussa 2

Kalastusalukselta lahtevien kalastustuotteiden mukana on seurattava asiakirja,
josta ilmenevat seuraavat tiedot:

-lahetyspaivamaara

-kalastustuotteen nimi

-lajinimi ja pyynti- tai nostopaiva

-tieto siita, alittaako ko. kalastustuote-era dioksiinille asetetun enimmaismaaran
-toimitetun eran maara

-silakoiden kokoluokat (EY 2406/1996)

-lahettavan kalastajan nimi ja osoite seka aluksen rekisteritunnus
-vastaanottajan nimi ja osoite

-sertifioidun kalastajan merkki — LOGO (tdma vaatimus Pro Kalalta)

Asiakirjat on numeroitava tai muuten riittavasti yksiloitava.

evaatimukset kalastusaluksille ja kalastustuotteiden kasittelylle kalastusaluksilla
esitetaan liitteen 3 luvuissa 1 ja 3. Vaatimusten paakohdat ovat:

-kalastustuotteiden kanssa kosketuksiin joutuvien tilojen ja valineiden puhtaudesta
on huolehdittava

-haittaelainten torjunta on tehtava tarvittaessa

-kuolleina nostettuja kaloja voidaan kayttaa elintarvikkeina, jos niiden elintarvike-
hygieeninen laatu ei ole heikentynyt

-jaa on sailytettava siten, etta se ei joudu alttiiksi saastumiselle

-turska ja made on tainnutettava ja verestettava valittdbmasti pyynnin jalkeen
kalastusaluksella

-lohi, kirjolohi, meritaimen, jarvitaimen, kampela, nieria, harmaanierida, puronieria,
hauki, kuha seka yli 500 gramman siika, peledsiika, lahna ja ahven on tainnutettava
ja verestettava mahdollisimman nopeasti pyynnin jalkeen kalastusaluksella
-mahdollisen perkaamisen jalkeen kalat on huuhdeltava

-kalat on viivytyksettd pyynnin ja mahdollisen tainnutuksen, verestyksen ja
perkaamisen jalkeen jaahdytettava 0 - +3 asteen lampoétilaan. Lampdtilaa on
seurattava ja siitd on pidettava kirjaa (katso kohta kirjanpito)

-eri vuorokausina pyydetyt tuote-erat on pidettava erillaan
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-kalastustuotteissa ei saa olla aistinvaraista tai elintarvikehygieenista laatua pilaavia
loisia

-kalastustuotteet eivat saa jaa jaatya varastoinnin ja kuljetuksen aikana

-Suomesta peraisin olevia kalastustuotteita joiden dioksiinipitoisuus ylittda EY-raja-
arvon, ei saa Ruotsia lukuun ottamatta toimittaa muihin Euroopan unionin
jasenvaltioihin

-Seuraavia Itameren merialueelta peraisin olevia kalastustuotteita voidaan toimittaa
kaikkiin EU:n jasenvaltioihin: ahven, hauki, kampela, kilohaili, kuha, made, muikku,
siika, silakka < kokoluokka 6, sarki ja turska (listaa paivitetdan tarvittaessa,
saadokset I0ytyvat mm. www.mmm.fi/el/laki/)

Kalastaja voi alkutuotantopaikalta toimittaa pyoreaa tai aluksella perattua kalaa tukkuun ja
hyvaksyttyihin elintarvikehuoneistoihin ilman maararajoitusta.

2 C) ALKUTUOTANNON JALKEEN JA ENNEN VAHITTAISMYYNTIA
(myos kriteeriston kohdan 2 D jaljitettavyysvaatimukset 10ytyvat tasta osiosta)

Jos kalastaja perkaa tai muuten kasittelee (esim. pakkaa, varastoi, fileoi kalaa) maissa

olevassa rakennuksessa, on tama rakennus elintarvikehuoneisto. Elintarvike-
huoneistolla tarkoitetaan mita tahansa rakennusta tai huoneistoa tai niiden osaa taikka
muuta ulko- tai sisatilaa, jossa myytavaksi tai muuten luovutettavaksi tarkoitettuja
elintarvikkeita valmistetaan, sailytetdan, kuljetetaan, pidetdan kaupan, tarjoillaan tai
muutoin kasitellaan, ei kuitenkaan alkutuotantopaikkaa. Esimerkiksi savustuspaikka ulkona
ja auto, jolla kuljetetaan elintarvikkeita pois elintarvikehuoneistosta, ovat
elintarvikehuoneistoja.

Niihin vaiheisiin, joissa elaimista saatavia elintarvikkeita kasitellaan, sailytetaan ja
kuljetetaan alkutuotannon jalkeen mutta ennen vahittdismyyntia, sovelletaan nk.
laitosasetuksen maarayksia (MMMa 37/EEO/2006 Asetus eldimistd saatavien
elintarvikkeiden  elintarvikehygieniasta, kalastustoimintaa koskevat osat). Ennen
vahittaismyyntia tapahtuviin toimintoihin kuuluu myos kuljetus elintarvikehuoneistosta tai
laitoksesta toiseen elintarvikehuoneistoon tai laitokseen tai vahittadismyyntipaikkaan.

Elintarvikehuoneistot jaetaan kahteen ryhmaan niiden toimintatapojen ja toiminnan
laajuuden perusteella:

*Muulla elintarvikehuoneistoilla tarkoitetaan kalastustuotteiden kohdalla sellaista
elintarvikehuoneistoa, jonka tarkoituksena on kalastustuotteiden, niistd saatavien
raakavalmisteiden ja jalosteiden toimittaminen kuluttajalle tai paikalliseen
vahittaismyyntiin, ei kuitenkaan tukkuliikkeeseen, suoraan kalastajalta, jos nain
toimitettujen  tuotteiden maara on alle 5 000 kg vuodessa. Tallaista
elintarvikehuoneistoa tai sen omavalvontasuunnitelmaa ei tarvitse hyvaksyttaa, mutta
ilmoitus kunnan valvontaviran-omaiselle on tehtava. Tallainen elintarviketoimija saa
kuitenkin rajoituksetta myyda jalostamatonta kalaa (saa olla perattua) tukkuun suoraan
alkutuotantopaikalta

* Tukkumyynti ja myynti muihin hyvaksyttyihin laitoksiin on mahdollista hyvaksytyista
elintarvikehuoneistoista eli laitoksista. Laitoksella tarkoitetaan my0Os sellaisia
varastolaitoksia, joissa elaimista saatavia elintarvikkeita kasitellaan tai sailytetaan yli 48
tuntia seka tukkuliikkeita, joissa elaimista saatavia elintarvikkeita varastoinnin lisaksi


http://www.mmm.fi/el/laki/
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kasitelldadan tavalla, joka olennaisesti muuttaa elintarvikkeen luonnetta, ennen
toimittamista vahittaismyyntipaikkaan
Laitosasetuksen vaatimusten voimaantulo- ja siirtymasaannokset (Elintarvikelaki
23/2006 87 §)

Ennen taman lain voimaantuloa elaimista saatavien elintarvikkeiden elintarvikehygieniasta
annetun lain nojalla hyvaksytyt elintarvikehuoneistot seka terveydensuojelulain nojalla
ilmoitetut kalastajien ja kalanviljelijdiden elintarvikehuoneistot, lukuun ottamatta 13 §:n 2
momentin 13 kohdassa tarkoitettuja elintarvikehuoneistoja, saavat ilman eri ilmoitusta tai
hyvaksyntaa jatkaa toimintaansa kolmen vuoden ajan tdman lain voimaantulon jalkeen,
jonka ajan kuluessa niiden on tehtavd uusi hyvaksymistd koskeva hakemus
valvontaviranomaiselle. Mainitut elintarvikehuoneistot saavat jatkaa toimintaansa
hakemuksen kasittelyn ajan.

Asetuksessa esitetaan vaatimukset

eeldaimistd saatavia elintarvikkeita kasittelevien elintarvikehuoneistojen rakenteille ja
toiminnalle (4 §)

olLaitokset

syleiset rakenteelliset ja toiminnalliset vaatimukset (lite 1 luku 1; tilat,
lattiat, valaistus, vesi, siivousvalineet, pintamateriaalit, astiat, siisteys ym.)

=kalastustuotteita kasitteleva laitos (lite 2 luku 1 kohta 1.8.)

Lisdvaatimukset kalastustuotteita kasittelevalle laitokselle (kohta
1.8.1; kalan kasittelyvaiheiden erottaminen, jaahdytystilat, loiset,
jaahdytys, perkaus, tuote-erat, sailytys ym.)

»Kalastustuotteiden dioksiiniin liittyvat erityisvaatimukset (kohta
1.8.2; Laitosten on merkittavda nama tuotteet tunnistusmerkin
lisaksi suorakaiteen muotoisella lisamerkinnalla, joka sisaltaa
lyhenteet EY ja Fl seka laitoksen numeron)

oMuut elintarvikehuoneistot

skalastustuotteita kasittelevien muiden elintarvikehuoneistojen
vaatimukset (lite 4 Iluku 3; kalan kasittelyvaiheiden erottaminen,
loistarkistus, perkaaminen, jaahdyttaminen, sailytys, tuotantoerat,
savustus, suolaus ym.)

eelintarvikkeiden mukana oleville asiakirjoille ja elintarvikkeita koskeville merkinnaille
(9§,10§, 11 §, 12 § kohdat 2, 5 ja 7 seka liite 2 luku 1 kohta 1.8.2. (dioksiini))

Laitoksesta ja muusta elintarvikehuoneistosta lahtevien elintarvikkeiden mukana on
markkinoille saatettaessa oltava asiakirja. Asiakirjalla tarkoitetaan kaupallista
asiakirjaa kuten rahtikirjaa ja lahetysluetteloa taikka muuta vastaavaa asiakirjaa.
Asiakirja ja tuotteet on voitava helposti yhdistaa. Elintarvikehuoneiston valvojan on
hyvaksyttava asiakirjan malli.
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Lahtevien kalaerien pakkauksissa tai kaupallisessa asiakirjassa on oltava seuraavat
jaljitettavyysmerkinnat:

-tuotteen nimi

-lahetyspaivamaara

-kalan pyyntipaivamaara ja —alue

-toimitetun eran maara

-kalan koko- tai laatuluokka, jos kala myydaan luokiteltuna

-tunnistusmerkki
Jos kalalajin dioksiinimaara voi ylittaa EY:n asettaman raja-arvon, kaytetaan
suorakulmaista tunnistusmerkkia (MMM 5/EEO/2002) muussa tapauksessa
kaytetaan soikeaa merkkia

-lahettavan kalastajan nimi ja osoite seka aluksen rekisteritunnus

-vastaanottajan nimi ja osoite

-sertifioidun kalastajan merkki — LOGO (tama vaatimus Pro Kalalta)

eelintarvikealan toimijoiden omavalvontasuunnitelmalle ja siihen liittyvalle
kirjanpidolle (7 §ja 8 §)

Elintarvikealan toimijan omavalvontasuunnitelman on katettava kaikki laitoksessa ja
muussa elintarvikehuoneistossa valmistettavat tuotteet ja niiden raaka-aineet,
tuotteiden tuotantovaiheet, tilat joissa tuotteita valmistetaan seka niiden
valmistukseen kaytettavat valineet, laitteet ja koneet. Elintarvikealan toimijan on
otettava omavalvontasuunnitelmaa laatiessaan huomioon toimintansa laajuus ja
luonne.

Tarkat saadokset omavalvontasuunnitelman ja kirjanpidon vaatimuksista [0ytyvat
asetuksen kohdista:

olaitokset (liite 3 luku 1 ja luku 2 kohta 2.7)
omuut elintarvikehuoneistot (liite 3 luku 3)

Katso myos SAMPI — projektin ohje kalastajan omavalvontasuunnitelma
www.sakl.fi/sampi/

elintarvikkeita kasittelevan henkiloston hygieniamaarayksille (lite 1 luku 2; puhtaus,
suojavaatteet, kasihygienia ym.)

(Elintarvikehuoneistossa elintarvikkeita kasittelevan henkildston elintarvike-
hygieenisestd osaamisesta ja osaamisen testaamisesta saadetdan sosiaali- ja
terveysministerion asetuksessa (1115/2001))

selintarvikkeiden kasittelylle (sulatus, savustus, suolaus, kaariminen, pakkaaminen,
kuljetus, sailytys ja varastointi)

olLaitokset (liite 2 luku 2)
oMuut elintarvikehuoneistot (liite 4 luku 3)
oPakkausasetus (KTMa 1084/2004)

2 E. MUIDEN ASETUSTEN JA LAKIEN ASETTAMIA VELVOITTEITA


http://www.sakl.fi/sampi/
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Kalasta saatavat sivutuotteet kuten perkausjatteet ja entiset kalastustuotteet (= ei enaa
ihmisravinnoksi kelpaavat), jotka syntyvat kalatuotteita ihmisravinnoksi valmistavissa
laitoksissa, on kasiteltdva sivutuoteasetuksen (EY 1774/2002) maaraysten mukaisesti.
Asetuksessa saadetaan sivutuotteiden kerdamisesta, kuljetuksesta, varastoinnista,
esikasittelysta, kasittelysta, kaytosta, havittamisesta, markkinoille saattamisesta, tuonnista,
viennista ja kauttakuljetuksesta.

Sivutuotteiden lahettdjan on huolehdittava sivutuotteiden kuljetuksen asianmukaisesta
jarjestamisesta ja varmistettava, etta vastaanottajalla on oikeus ko. sivutuotteiden
kasittelyyn (turkiseldainrehun sekoittamo, hyvaksytty kompostointilaitos tai polttolaitos).

MMM:n asetus eldimista saatavien sivutuotteiden havittamisesta syrjaisilla alueilla
(MMMa 1374/2004) maarittda syrjaiseksi alueeksi koko Suomen. Syrjaisilla alueilla
tuoreita kalasta saatavia sivutuotteita saadaan havittda hautaamalla asetuksen
maaraamalla tavalla (hautaamisalue ja —syvyys, ilmoitusvelvollisuus, kirjanpito ym.).
Sivutuotteet voidaan toimittaa myds hyvaksytylle kaatopaikalle. Talldin sivutuoteasetuksen
maaraykset sivutuotteiden astioista, kuljetuksesta, ennakkoilmoituksesta kaatopaikalle ym.
on otettava huomioon.

Sivutuoteasetuksen 23 artikla "Poikkeukset” sallii perkuujatteiden kayttdmisen mm.
luonnonvaraisten elainten ruokintaan viranomaisen valvonnassa tietyin ehdoin (katso
myoOs Kainuun ymparistokeskuksen julkaisu 2005: Haaskojen kayttda koskeva ohjeistus).

Jatelaissa (1072/1993) annetaan maaraykset mm. roskaantumisen ehkaisysta, jatteiden
kerayksesta, lajittelusta, sailytyksesta ja kuljetuksesta.

Aluksista aiheutuvan ympariston pilaantumisen ehkaisemiseksi on noudatettava lakia
aluksista aiheutuvan ympariston pilaantumisen ehkaisemisesta (300/1979).

Oljyn, Oljypitoisen seoksen, vaarallisen nestemaisen aineen,
kaymalajateveden ja kiintean jatteen paastaminen aluksesta veteen seka
ilmaa pilaavien aineiden paastaminen aluksesta veteen tai ilmaan on kielletty
sen mukaan kuin tassa laissa saadetaan (1 §). (2 a §:ssd kohdassa 16
todetaan kuitenkin, etta kiintealla jatteella ei tarkoiteta tuoreita kaloja tai niiden
osia).

Ymparistonsuojelulakia (86/2000) sovelletaan toimintaan, josta aiheutuu tai saattaa
aiheutua ymparistdn pilaantumista seka toimintaan, jossa syntyy jatetta. Lakia sovelletaan
mm. veden, maaperan ja jatteista aiheutuvaan ympariston pilaantumiseen. Ymparistolakia
ei kuitenkaan sovelleta toimintaan, josta saadetdan aluksista aiheutuvan ympariston
pilaantumisen ehkaisemisestd annetussa laissa. Vesilakia (264/1961) sovelletaan
vesivarojen ja vesiympariston kayttéa koskeviin asioihin.

3. MUUT KUIN LAKISAATEISET VELVOITTEET

evalikoivassa rysapyynnissa kalat voitava vapauttaa tarvittaessa

*koentapussitekniikka, katso SAMPI — projektin raportti www.sakl.fi/sampi/ Push Up —
rysan koentapussi. Ryhma merikarvialaisia kalastajia keksi ns. koentapussitekniikan,
jossa kalat valutetaan rysan kaukalosta suoraan vedella taytettyyn, mustaan pussiin.
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Kehittelytydn varsinaisena paamaarana oli aluksi se, ettd pitkin veneen pohjaa
pomppivia ja itseaan kolhivia kaloja ei enaa tarvitsisi pyydystella. Kokeilun yhteydessa
koentapussilla todettiin  kuitenkin  olevan muitakin  niin  suuria etuja ja
kayttomahdollisuuksia, etta kalastajat eivat kertomansa mukaan siita enaa luopuisi.



